Naturnaher Unterricht: Jedes Jahr im Oktober steht an der Eugen-Grimminger-Schule
das Apfelsaftprojekt auf dem Programm. Heuer packen auch junge Fluchtlinge mit an.

Naturnaher, aktiver Lebensunterricht macht auch der , Generation Smartphone” SpaB - und d
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as spitere Ergebnis ist sehr schmacknaft.
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Wie der Apfel ins Glas kommt

Zuerst wird gesammelt; dann geht's zum Schnippeln, Pressen und Abfillen in die Werkstatt

ie Streuobstwiese unterhalb

der Villa wird von der golde-

nen Oktobersonne beschie-
nen. Es ist frither Morgen, aber re-
ges Treiben belebt die Szenerie. Zu-
rufe und Geléchter sind zu horen.
Junge Leute sind mit Schubkarren,
Jutesécken und Kérben beschaftigt.
Sie sammeln Apfel ein, verschie-
dene Sorten in allen Farben. Gelbe,

spielte Projekt, das den Kollegen
sehr wichtig ist. Es ist eine stressige
Woche, aber erfolgreich.”

Die Korbe und Sécke sind jetzt ge-
fiilltund werden ak portiert. Ei-

zelt. Die Maische wird dann in meh-
reren Lagen sorgfltig in mit Ti-
chern ausgelegte Metallrahmen ge-
geben. Vier davon werden iiberei-

di hichtet, mit einem um-

nige starke Jungs schultern auch
schon mal einen Zentnersack - un-
ter Kommentaren von Médchen aus
der zweijahrigen, zur mittleren
Reife filhrenden Berufsfachschule

rote, griine Friichte 1 aus
dem noch feuchten Gras und wer-
den aufgelesen.

Zwei der Klassen der Eugen-Grim

fiir Gesundheit und Pflege: ,Ey, voll
das Arbeitstier.* Nach der groRen
Pause werden Gruppen gebildet.
Uber der Werkstatt liegt schon ein

h feiner Duft

minger-Schule, die am Apfelsaft

jekt teilnehmen, sind gerade am
Werk. Sie werden von Jiirgen Haag
angeleitet. Er ist mit seiner ruhigen
Art der Fels in der Brandung,. Seine
Routine und Kompetenz helfen.
Auch die neue Schulleiterin Katrin
Berk freut sich iiber das ,einge-

ganz ung
nach frischen Apfeln. Einige wa-
schen sie in groRen Plastikbehél-
tern, andere schneiden sie, falls nd-
tig, aus. Es erfolgt alles erst nach ru-
higen, sachlichen Erklarungen.
Eine weitere Gruppe wirft die Ap-
fel in einen Hacksler, der sie schnit-

gebauten Wagenheber fixiert und
dann gepresst.

Thema .
... desTages

Der erste Saft flieft aus der Kon-
struktion in ein Fasschen. ,Wir ha-
ben eine Ausbeute von 67,5 Pro-
zent", sagt Haag, Er hatmit einer La-
bortechnikklasse am Montag, dem
ersten Projekttag, einen Exaktver-
such gemacht. Normalerweise liegt
dieser Wert bei ungeféhr 60 Pro-

zent. Es wird hier also nichts ver-
schwendet. Der Trester - Haag:
 Hort mal zu. Das, was iibrig bleibt,
nennt man Trester” — wird gesam-
melt und spter abtransportiert. Ei-
nige Pferde- und Schweinehalter
sind auch beteiligt an dem ganzen
Ablauf. Ein Tablett kommt aus einer
der Lehrkiichen heriiber. Aus dem
ersten vollen Fésschen werden Glé-
ser gefiillt. Alle diirfen probieren.
Der frisch gepresste Saft schmeckt
sii® und etwas herb zugleich. Alle

Das Projekt

Alle Klassen der Eugen-Grimminger-
Schule in Crailsheim konnen sich fur die

am Apfelsaftproj
Das Konzept liegt auf Deutsch und Eng-
lisch vor:
1. Die Kleidung: Zieh dich warm an.
2. Erst gehen wir nach drauBen und sam-
meln die Apfel auf der Wiese und emten
sie von den Baumen.
3. Dann gehen wir nach drinnen und pres-
sen und kochen die Apfel.
4, Jetzt haben wir gesunden Apfelsaft. Den
fiillen wir abschlieBend in Kartons zb.
Der selbst hergestelite Apfelsaft wird bei
Veranstaltungen der Eugen-Grimminger-
Schule ausgeschenkt. urs

ist die Freude groR: Ein so professio-
nell aussehendes Produkt, das so
gut schmeckt, selbst hergestellt zu
haben, ist eine schone und wert-
volle Erfahrung. Schulleiterin Ka-
trin Berk weiR: ,Den Kollegen ist
Nachhaltigkeit wichtig.“

In der Werkstatt herrscht derweil
ein Anflug von Chaos. Uberall liegt
alles Mogliche herum und vieles
Klebt ein bisschen. Haag bleibt den-
noch gelassen. Am letzten Projekt-

hmittag wird stets eine der

finden: sehr lecker!

In der Kiiche iibernimmt Walde-
mar Pazurek. Er und einige Schiiler
kochen den Saft auf und fiillen ihn
in Drei-Liter-Saftschiduche. Der
Schraubverschluss jeder dieser Saft-
beutel wird verschlossen, dann
kommt das ganze in Kartons mit an-
sprechendem Apfeldekor. Und da

landwirtschaftlichen Berufsschul-
Kassen eingeteilt. ,Fiir die ist das
eine Unterforderung’, sagt der Leh-
rer, der aber weif: Wenn die Jung-
bauern aufgerdumt und die Werk-
sttt durchgekirchert haben, passt
alles wieder. Auf ihren Hofen haben
sie es mit ganz anderen Anforderun-
gen zu tun. URSULA RICHTER



